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Cleaning

— Before using the cookware for the first
time, wash, rinse and dry carefully.

— The cookware is dishwasher-safe. To
prevent any marks left by limescale in
the water, always wipe dry after wash-
ing. Spots and marks may be removed
with a little vinegar diluted in lukewarm
water.

— To prevent salt stains, do not add salt
until the water is boiling.

— Do not use steel wool or anything that
may scratch the surface.

— The base is slightly concave when cold,
but expands to flatten out when heated.
Always leave the cookware to cool
before cleaning it. This allows the base
to resume its shape and helps to prevent
it from becoming uneven with use.

Good to know

— This cookware is suitable for use on all
types of hobs and in ovens.

— It is designed exclusively for cooking, not
for storing food. Food that is stored in
the cookware for a longer period may
affect the surface of the cookware and
take on the taste of metal.

— Use the cookware on a hob of the same
or smaller diamefer to save energy.
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B MR A — Bear in mind that the handles get hot
— HEERAFR2E, AXEHETAHRE, H when the cookware is in use. Always use
BT, pot holders when moving the cookware
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and lifting the lid.

Never let the cookware boil dry,
because the base becomes skew when
overheated.

If you have any problem with the
product, please, contact your nearest
IKEA store/Customer Service or see
www.ikea.com.
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Reinigung

— Vor der ersten Benutzung das Produkt
von Hand spilen und abtrocknen.

— Das Produkt ist spilmaschinenfest. Zur
Vermeidung von Kalkflecken sollte es
direkt nach dem Spilvorgang abget-
rocknet werden. Falls Flecken entstand-
en sind, kdnnen diese mit in warmem
Wasser aufgeldstem Essig entfernt
werden.

— Um Ablagerungen durch Kochsalz zu
vermeiden, sollte man das Salz erst
zugeben, nachdem das Wasser gekocht
hat.

— Keine Stahlwolle 0.A. benutzen, was die
Oberflache zerkratzen kdnnte.

— Der Boden ist leicht nach innen gewdlbt,
bei Warme dehnt er sich und wird eben.
Das Produkt vor dem Spilen unbedingt
abkihlen lassen. So vermeidet man,
dass der Boden sich verformt.

Wissenswertes

— Das Produkt ist fUr alle Kochfeldarten
und fir den Backofen geeignet.

— Es ist fur die Zubereitung und nicht zum
Aufbewahren von Speisen gedacht.
Wenn Speisen |dnger darin stehen
bleiben, kann das Material bee-
infrdchtigt werden und die Speisen einen
metallischen Geschmack annehmen.
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Mocyaa npeaHasHAYeHa TONbLKO As
MPUrOTOBNIEHUS MULLM, HO HE Ans eé
xpaHerus. MNMuwa, kotopas gonroe
BPEMsi HOXOAWNACH B KYXOHHOM YTBAPHU,
MOXET UCMOPTUTL €8 NOBEPXHOCTb U
npPUoBpPecT! METANUYECKMIA MPUBKYC.
MocTaeue nocyny HO KOHGPOPKY,
KOTOPQAS MO AMAMETPY PABHA UMK
MeHblLUe aHa u3genus, Bol skoHomuTe
3Hepruio.

Mpw Mcnonb3oBAHMM NOCYAA U PYUKM
HOrPEBAIOTCS, MOMb3YNUTECH MPUXBATKOMN.
He ocraBnsiite nycryto nocyny

HQ ropsiven NuTe, OHA MOXET
AedoOPMUPOBATLCS.

Ecnu y Bac BosHuknu npobnemsi ¢
usnenvem, obpaTUTecs B MArasuH
MKEA/otnen UKEA Cepsuc unu 3anaute
Ha UHTepHeT cant: www.ikea.ru
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Yxon, — Das Produkt auf einer Platte mit dem
— [epen nepBbIM MCMONB3OBAHUEM gleichen oder geringerem Durchmesser

KYXOHHOW yTBApPM, €€ CrieayeT BbiMbITb
BPYUYHYIO U BbITEPETb HACYXO.

Mocyny MOXHO MUCMONb30BATH B
MocyaoMOeyHon mamHe. Ytobbl
NPeAoTBPATUTL NOSIBNIEHWE U3BECTKOBOTO
HONETA, BCEraa BbITUPAKUTE Nocyny
Hacyxo. Hanér unu natHa MoXxHO
YyOQNUTb TENNON BOAOW, CMELLAHHOM C
HebOomNbLUMM KOTIMYECTBOM YKCYCa.
Yro6bI NpenoTBpaTUTL NOSBNEHWE NSTEH
OT COJIU HO BHYTPEHHEW NOBEPXHOCTU
rocyabl, He fobaensnTe Conb, NOKA
COAEPXUMOE HE 30KUMUT.

He none3yiirtecb metannuyeckon
MOYQSIKON Unn Yem-nnbo, 4To MOXeT
noLapanaTe NOBEPXHOCTb.

OcHoBaHWe usnenus crnerka BOrHyToe,
OfHAKO MPW HATPEBAHUM OHO
BbIPABHUBAETCS. He molTe yTBapL Cpasy
nocrne UCrosb30BAHMUS, AANTE el OCTbITb.
JHo ycneeTt BOCCTAHOBUTL MPEXHIO
cbopMmy 1 He ByneT nedoopMMPOBATLCS
BO BPEMs UCMOMNb30BAHMS.

Mone3Has nHcpopmaums
— 2Ty nocyay MOXHO MCMONb30BATL HA

no6on NnuTe unu SyxoBke.

zu benutzen spart Energie.

Griffe erhitzen sich bei der Benutzung
auf Herden und im Backofen. Zum Be-
wegen heiBer Topfe/Pfannen und zum
Abheben des Deckels immer Topflappen
benutzen.

Die Produkte nicht trocken kochen lassen,
durch Uberhitzung kann sich der Boden
verformen.

Bei Fragen zum Produkt bitte mit dem
Kundenservice im ndchstgelegenen
IKEA Einrichtungshaus oder Gber
www.IKEA.de Kontakt aufnehmen.



FRANCAIS

Entretien

Laver I'ustensile a la main et I'essuyer
avant la premiére utilisation.

Résiste au lave-vaisselle. Essuyer les
ustensiles immédiatement aprés le
lavage pour éviter que I'eau ne laisse
de trace. Les éventuelles traces d’eau
peuvent étre enlevées avec un peu de
vinaigre d’alcool dilué dans de I'eau
fiede.

Pour éviter les traces de sel a l'intérieur
de l'ustensile, rajouter le sel une fois que
I'eau bout.

Ne pas utiliser de laine d’acier ou autres
produits abrasifs qui pourraient rayer la
surface.

Le fond, légerement concave, se dilate
et s’aplanit sous I'effet de la chaleur.
Toujours laisser I'ustensile refroidir
avant de le nettoyer. Cela lui permet de
reprendre sa forme afin d’éviter qu’il

ne se déforme aprés quelque temps
d’utilisation.

Bon & savoir

Cet ustensile est compatible tous feux et
four.

C’est un ustensile de cuisson et non de
conservation. En cas de conservation
prolongée dans le récipient, les aliments
peuvent prendre un goGt métallique et
la surface risque de se détériorer.
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— Ugyelj arra, hogy f6zés kdzben az

edény file felforrésodhat, ezért mindig
haszndlj edényfogét ha mozgatod, vagy
megemeled a feddt.

— Soha ne hagyd Uresen a gdzon/

sutében! HE hatdsdra az edény alja
deformdlédhat.

Ha bdarmilyen kérdésed vagy prob-
I[émdd lenne ezzel a termékkel,
fordulj a legkézelebbi IKEA druhdz
vevészolgdlatdhoz.
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Tisztitas

Az edényeket elsé haszndlat el6tt mosd
és Oblitsd el, majd alaposan szdritsd
meg.

Az edények mosogatdégépben
elmoshatdék. Hogy a vizkd lerakéddasat
megakaddlyozd, mosogatds utdn t6rold
szdrazra. Az apré vizfoltok enyhén
ecetes, langyos vizzel eltdvolithatdk.

Az edény belsé oldaldn a séfoltok
lerakéddsdnak megelézése érdekében
ne haszndlj sét addig, mig az edényben
az étel forr.

Ne haszndlj fém-, vagy mds olyan
eszkdzoket, melyek felsérthetik a
bevonatot.

A hideg felGlet enyhén homors, mely
melegedés kdzben kisimul. Tisztitds el6tt
mindig hagyd az edényt kihdIni. igy az
visszanyeri eredeti formdjat.

Jé tudni

Ez az edény mindenfajta tGzhelyen és
sUt6ben haszndlhaté.

Kizérélag ételkészitésre, és nem
téroldsra alkalmas! Ha hosszabb ideig
tdrolsz benne ételt, az dtveszi a fém izét,
és elszinezheti az edény faldt.

Az edényt annak dtmérdjével azonos,
vagy kisebb dtmérgji égén haszndld.
Ezzel energidt spérolsz.

Pour économiser de I'énergie, utiliser
I'ustensile sur une plaque du méme
diamétre ou d'un diamétre inférieur.
N’oubliez pas que le manche chauffe
lors de I'utilisation du l'ustensile. Toujours
utiliser des maniques pour déplacer
I'ustensile chaud ou pour soulever le
couvercle.

Ne jamais chauffer I'ustensile a vide car
cela peut déformer le fond.

Si vous rencontrez un probléme avec
cet ustensile, n’hésitez pas a contacter
votre magasin/Service Clientéle IKEA
le plus proche ou connectez-vous sur
www.ikea.com.



NEDERLANDS

10

Reinigen

Was en droog de pan voor het eerste
gebruik af.

De pan is vaatwasserbestendig. Om
kalkvlekken van het water te voorkomen,
moet de pan direct na het afwassen
worden afgedroogd. Wanneer er
vlekken ontstaan zijn, kunnen deze
worden verwijderd met azijn en lauw
water.

Om zoutvlekken te voorkomen pas zout
toevoegen wanneer het water kookt.
Gebruik geen staalwol of andere dingen
die krassen kunnen veroorzaken.

De bodem is in koude toestand enigszins
concaaf, maar wordt weer vlak door

de warmte. Laat de pan daarom altijd
afkoelen voordat je hem reinigt. De
bodem neemt dan zijn oorspronkelijke
vorm weer aan en je voorkomt dat de
pan kromtrekt.

Goed om te weten

De pan is geschikt voor alle soorten
kookplaten en voor de oven.

De pan is bedoeld voor het bereiden
van voedsel, niet voor het bewaren
ervan. Wanneer er gedurende langere
tijd voedsel in de pan wordt bewaard,
kan het oppervlak van de pan worden
aangetast en kan het voedsel een
metaalachtige smaak krijgen.
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Pre Setrenie energie vam odporiéame
varit na platni s rovhakym alebo mensim
priemerom aky md nddoba.
Nezabuidajte, ze ricky sa pri vareni
zahrievaju. Pri prestvani alebo nad-
vihovani pokrievky vzdy pouzivajte
chnapku.

Nikdy nenechdvaijte tekutinu v hrncoch
vyvriet Uplne, pretoZe dno sa v fom
pripade deformuje..

V pripade akychkol'vek problémov s
vyrobkami kontaktuje, prosim, zdka-
znicky servis v najblizSom obchodnom
dome IKEA alebo vyuzite nasu inter-
netovy strdnku www.ikea.com.
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Cistenie

Pred prvym pouzitim vyrobok dékladne
umyte, opldchnite a osuste.

Riad je vhodny aj do umyvacky riadu.
Aby ste predisli skvrndm od vodného
kamena, po umyti ho utrite do sucha.
Skvrny sa daju odstrénit viaznou vodou
s trochou octu.

Aby ste predisli usadenindm soli na vno-
tornej strane nddob, nepriddvajte sol,
pokial nie je jedlo vo vare.
Nepouzivajte drétenku, ani nic iné, ¢o by
mohlo poskriabat povrch.

V studenom stave je dno mierne
vypuklé, ale teplom sa roztiahne a
vyrovnd. Predtym, ako nddoby zacnete
umyvaf, nechajte ich vychladndt, aby
dno ziskalo svoj pévodny tvar. Tak sa ani
po dlhodobom pouzivani tvar nddoby
nezdeformuje.

Uzitoéné informacie

Tento riad sa hodi na pouzitie so
vsetkymi typmi varnych dosiek a taktiez
v rire.

Je uréeny predovsetkym na varenie, nie
na uskladnenie jedla. Ak sa v hom uvar-
ené jedlo skladuje dlhsie, ovplyviuje
povrch riadu a okrem toho méze nabraf
kovovu pachut'.

1

Gebruik de pan op een kookplaat met
dezelfde of een kleinere diameter als de
pan, dat spaart energie.

Denk eraan dat de handgrepen warm
kunnen worden wanneer de pan wordt
gebruikt op gas of in de oven, of wan-
neer je de deksel opitilt.

Laat de pan niet droogkoken omdat de
bodem door oververhitting krom kan
trekken.

Mochten er problemen ontstaan met dit
product, neem dan contact op met het
dichtstbijzijnde IKEA woonwarenhuis/
klantenservice of kijk op www.ikea.com.
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Pulizia

Lava, sciacqua e asciuga le pentole
prima di usarle per la prima volta.
Questa pentola & lavabile in lavas-
toviglie. Per evitare che I'acqua formi
macchie di calcare, asciuga la pentola
subito dopo il lavaggio. Elimina le
eventuali macchie con un po’ d’aceto
diluito in acqua tiepida.

Per evitare macchie di sale, non ag-
giungere sale finché 'acqua non bolle.
Non usare lana d’acciaio o altri prodotti
che possono graffiare la superficie.

Il fondo € leggermente concavo quando
e freddo, ma si appiattisce quando si
scalda. Lascia sempre raffreddare la
pentola prima di lavarla, cosi il fondo
riacquista la sua forma e diminuisce il
rischio che si deformi con I'uso.

Informazioni utili

Questa pentola & utilizzabile su tutti i tipi
di piani cottura e nel forno.

La pentola € adatta alla cottura, non
alla conservazione dei cibi. Se questi
rimangono piu a lungo nella pentola,

la sua superficie puo risentirne e gli
alimenti possono assumere un sapore di
metallo.

Usa la pentola su una piastra elettrica
con diametro uguale o inferiore, cosi
risparmi energia.

29

— Nezapomente na to, Ze Uchyty na

nddobi se pfi vareni zahtivaji. PFi
manipulaci s nddobim a zveddni poklice
vzdy pouzivejte chiapku.

— Obsah nddoby nenechte nikdy vyvafit,

protoze prehiaté dno nddoby by se
mohlo zdeformovat.

— V pfipadé jakychkoliv problémd s

timto vyrobkem se laskavé obratte na
nejblizsi obchodni ddm IKEA/oddéleni
Sluzby zdkaznikdm, nebo vyuzijte nase
infernetové strdnky www.ikea.com.
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Cisténi

Pfred prvnim pouzitim kuchynské nadobi
umyjte, opldchnéte a osuste.

Kuchynské nddobi Ize myt v mycce. Aby
na povrchu nddobi nevznikaly stopy od
vdpenatych Supinek, naddobi po umyti
ihned osuste. Skvrny mizete odstranit
vlaznou vodou s trochou octa.

Aby vam na nddobi nezdstaly skvrny po
soli, pridavejte stl do hrnce az ve chvili,
kdy se voda zacne varit.

Nepouzivejte draténkou ani jiné drsné
materidly, které by mohly poskodit pov-
rch nddobi.

Dno je mirné vyduté, ale po zahtdti se
vyrovnd. Nddobi nechte pfed mytim
vychladnout. Dno tak ziskd svdj pivodni
tvar a nedojde k jeho zdeformovdni.

Uziteéné informace

Toto nddobi Ize pouzivat na viech
typech varnych desek i v froubé.

Toto nddobi je uréeno vyhradné k
vareni, nikoliv ke skladovéni pokrmd.
Pokud byste pokrm nechali delsi dobu
v hrnci, mohl by zreagovat s povrchem
hrnce a ziskat kovovou pachut.
Nddobi pouzivejte na plotynce s podo-
bnym nebo mensim prdmérem jako ma
nddoba, usetfite tak energii.

13

— Tieni presente che i manici si scaldano

quando usi la pentola sul piano cottura
o nel forno. Utilizza sempre le presine
quando sposti la pentola e sollevi il
coperchio.

— Assicurati che il liquido di cottura non si

asciughi: la base si deforma se si sur-
riscalda.

— Se il prodotto presenta dei problemi,

contatta il piv vicino negozio IKEA/
Servizio Clienti, oppure consulta il sito
www.ikea.com.
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Limpieza

Antes de usar la bateria de cocina por
primera vez, lavar, aclarar y secarla
cuidadosamente.

La bateria es apta para el lavavaijillas.
Para prevenir las manchas de cal, secar
bien con un pafo después del lavado.
La manchar pueden eliminarse con

un poco de vinagre disuelto el agua
templada.

Para prevenir las manchas de sal, no
afnadir sal hasta que el agua no esté
hirviendo.

No use estropajo metdlico o cualquier
cosa que pueda rayar la superficie.

La base es ligeramente concava cuando
estd fria, pero se expande hasta alisarse
cuando se calienta. Deja siempre que tu
bateria se enfrie antes de limpiarla. Asi
la base retoma su forma, lo que ayuda
a evitar que se deforme con el uso.

Importante

Esta bateria es adecuada para usar con
todo tipo de placas y en el horno.

Se ha disefiado exclusivamente para
cocinar, no para guardar alimentos. Los
alimentos guardados en la bateria de
cocina durante periodos prolongados
pueden afectar a la superficie de la
bateria o adquirir sabor metdlico.

27

Uzywaj naczynia na kuchence o

takiej samej lub mniejszej srednicy, by
oszczedzié energie.

Pamietaj, ze, gdy uzywasz naczynie,
uchwyty nagrzewaijq sie. Przed zestaw-
ieniem naczynia z gazu lub pod-
niesieniem pokrywki uzywaj zawsze
rekawic kuchennych.

Nigdy nie pozwdl, by woda w naczyniu
sie wygotowata, bo przegrzana podsta-
wa naczynia moze ulec odksztatceniu.
W przypadku jakichkolwiek probleméw,
skontaktuj sie z najblizszym sklepem
IKEA (Biurem Obstugi) lub zajrzyj na
strone www.ikea.com.
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Mycie

Przed pierwszym uzyciem umyj, optucz i
wysusz doktadnie naczynia.

Naczynia mozna zmywad w zmywarce.
Aby zapobiec plamom, zawsze wycieraj
naczynia do sucha po myciu. Plamy i
Slady mozna usung¢ matq iloscig octu
rozcienczonego w letniej wodzie.

Aby zapobiec plamom z soli, nie doda-
waj soli, zanim zawarto$¢ naczynia nie
zacznie sie gotowad.

Nie uzywaj ostrych zmywakdw, ktére
mogtyby zarysowaé powierzchnie.
Podstawa jest lekko wklesta, gdy jest
zimna, ale podgrzana rozszerza sie
tworzgc ptaskg powierzchnie. Zawsze
pozostaw naczynia do wystygniecia,
zanim zaczniesz je my¢. Pozwoli to
podstawie odzyskad jej pierwotny
ksztatt i zapobiegnie odksztatceniom.

Warto wiedzieé

Naczynie mozna uzywaé na wszystkich
rodzajach kuchenek i w piekarnikach.
Naczynie zaprojektowano wytgcznie do
gotowania, a nie do przechowywania
zywnosci. Zywnosé przechowywana w
naczyniu przez diuzszy czas moze wejsé
w reakcje z powierzchnig naczynia i
zmieni¢ smak.

15

— Usar la bateria en un fuego cuyo

didmetro sea igual o inferior para
ahorrar energia.

— Tener presente que las asas se calientan

mucho cuando los recipientes se expo-
nen al fuego. Usar siempre manoplas

o similar para mover los recipientes o
levantar la tapa.

No permitir que el recipiente
permanezca en el fuego sin liquido en
su interior, porque podria deformarse si
se ve expuesto a un calor excesivo.

— Se tienes algun problema con el

producto, por favor ponte en

contacto con tu tienda IKEA mds
cercana/Servicio de Atencién al Cliente
o ve a www.ikea.com.
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Limpeza

Antes de usar este produto pela
primeira vez, lave-o, enxagie-o e
seque-o cuidadosamente.

O produto é préprio para a mdquina de
lavar louca. Para prevenir manchas de
calcdrio, seque-o bem apds a lavagem.
As marcas podem ser limpas com um
pouco de vinagre diluido em dgua
morna.

Para prevenir marchas de sal,
acrescente-o quando a dgua comegar
a ferver.

Ndo utilize palha-de-ago ou qualquer
outro produto que possa riscar a
superficie.

A base é ligeiramente céncava quando
fria, mas expande-se até ficar plana
quando aquecida. Deixe sempre
arrefecer o produto antes de o lavar.
Isto permite & base recuperar a sua

forma, evitando deformagdes com o uso.

Informagdo importante

Este trem de cozinha é préprio para
utilizar em todos os tipos de placas de
fogdo e em fornos.

25

— Al& anna ruoan kiehua kuiviin, silld
ylikuumenemisen surauksena pohjasta
tulee kiero

— Jos tuotteessa ilmenee ongelmia, ota
yhteytta Iahimpdan IKEA-tavarataloon
tai -asiakaspalveluun tai katso lisGtietoja
osoitteesta www.IKEA fi.
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Puhdistus

Pese ja kuivaa astia ennen
kayttéonottoa.

Astia on konepesun kestdvd. Kuivaa
astia heti pesun jdlkeen, ettei siihen jaa
vedestd kalkkitahroja. Mahdolliset
tahrat voi poistaa etikan ja haalean
veden seoksella.

Suolatahroja voit valttaad lisaamalla
suolan vasta kiehuvaan veteen.

Ald kayté terdsvillaa tai muuta
vastaavaa, joka voi naarmuttaa pintaa.
Pohja on kylm@nd hieman kovera, mutta
laajenee ja suoristuu [Gmmetessadn.
Anna siis astian aina jadhtyd ennen
pesua. Silloin pohja palautuu
muotoonsa, eikd tule epdatasaiseksi.

Hyva tietaa

Astia sopii kdytettavaksi kaikentyyppis-
illa liesilla ja uunissa.

Astia on tarkoitettu ruoanlaittoon, ei
ruoan sdilytykseen. Jos ruokaa sdi-
lytetGdn astiassa pitkddn, pinta voi
reagoida ja ruokaan tulla metallin maku.
Sadstdt energiaa kdyttamalla keit-
tolevyd, joka on halkaisijaltaan
samankokoinen tai pienempi kuin astia.
Muista, ettd kddensijat kuumenevat
kaytettdessa astiaa liedelld tai uunissa.
Kaytd aina patalappua siirtdessdsi
astioa ja nostaessasi kantta.

17

Foi desenhado exclusivamente para
cozinhar, ndo para guardar alimentos.
Os alimentos, ao serem guardados

no trem de cozinha durante um longo
periodo, podem afectar a superficie e
reter o sabor do metal.

Use o trem de cozinha numa placa
com um didmetro igual ou menor para
poupar energia.

Lembre-se de que as pegas ficam
quentes quando o trem de cozinha estd
a ser utilizado. Use sempre bases para
tachos ao deslocd-lo e ao levantar a
tampa.

Nunca deixe o trem cozinha a cozer
sem dgua, pois a base entorta quando
aquecida demasiado.

Se tiver alguma questdo relacionada
com o produto, contacte a sua loja
IKEA/Servico de Apoio ao Cliente ou vd
a www.ikea.pt.
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Rengéring

Diska och torka av kdrlet fére forsta
anvdndning.

Karlet t&l maskindisk. For att undvika
kalkflackar fran vattnet bor karlet torkas
av direkt efter diskningen. Om flGckar
uppstatt kan de tas bort med attika
blandat med ljummet vatten.

For att undvika saltflackar; tillsatt alltid
saltet efter att vattnet kokat upp.
Anvand infe stélull eller annat som kan
repa ytan.

Bottnen @r ndgot konkav i kallt tillstand,
men utvidgar sig av vdrmen och blir
plan. L&t darfor alltid karlet svalna
innan du rengér det. D& atertar bottnen
sin form och blir inte ojédmn.

Bra att veta

Karlet kan anvéndas pd alla typer av
spisar samt i ugn.

Karlet ar avsett for tillagning, inte
forvaring av mat. Om mat férvaras i
karlet under en langre tid kan kdrlets yta
paverkas och maten ta smak av metall.
Anvand kérlet pd en spisplatta med
samma eller mindre diameter som kdarlet,
det sparar energi.

Tank pé& att handtagen blir varma vid
anvandning pé spis och i ugn. Anvdnd
alltid grytlappar ndr karlet flyttas och
locket lyfts av.
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— Husk at hdndtakene blir varme ved bruk

pd& komfyr og i stekeovn. Bruk alltid
grytelapper ndr kjelen flyttes og lokket
loftes av.

Ikke la kjelen koke terr ettersom
overoppheting gjer bunnen skjev.

— Om det oppstér problemer med

produktet - kontakt naermeste IKEA
varehus/kundesenter eller besak
www.ikea.no.
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Rengjering — L&t inte kdrlet koka torrt eftersom &ver-

— Vask og terk av kjelen fer farste gangs hettningen gor att bottnen blir skev.
bruk. — Om det uppstar problem med produkten

— Kjelen taler maskinoppvask. For & unngd - kontakta narmaste IKEA varuhus/
kalkflekker fra vannet, ber kjelen tarkes kundtjanst eller besok www.ikea.com.

av rett etter oppvasken. Dersom det har
oppstatt flekker, kan de fjernes med ed-
dik blandet i lunkent vann.

— For & unngd saliflekker; tilsett alltid saltet
etter at vannet har kokt opp.

— Bruk ikke stalull eller annet som kan ripe
overflaten.

— Bunnen er noe konkav i kald filstand,
men utvider seg av varmen og blir rett.
La derfor alltid kjelen kjglne far du
rengjer den. Da far bunnen tilbake sin
opprinnelige form og du unngér at den
blir ujevn etter en tids bruk.

Godt a vite

— Kjelen kan brukes pé alle typer koke-
plater samt i stekeovn.

— Kjelen er beregnet for matlaging, ikke
oppbevaring av mat. Om mat oppbev-
ares i kjelen over lengre tid, kan kjelens
overflate pavirkes og maten ta smak av
metall.

— Bruk kjelen p& en komfyrplate med
samme eller mindre diameter enn kjelen,
det sparer strem.
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Rengering

— Vask og ter gryden af inden den tages i
brug ferste gang.

— Gryden tdler maskinopvask. For at
undgd kalkpletter fra vandet ber gryden
terres aof straks efter opvask. Fér gryden
pletter kan de fjernes med eddike
blandet med lunkent vand.

— For at undgé salipletter, ber salt altid
farst tilssettes n&r vandet koger.

— Brug ikke staluld eller andet der kan
ridse overfladen.

— | afkelet tilstand er bunden en anelse
konkav, men udvides af varmen og
bliver plan. Lad derfor altid gryden kele
af inden du ger den ren. Derved far
gryden sin oprindelige form og bliver
ikke ujaevn.

Godt at vide

— Gryden kan anvendes pd alle typer
kogeplader samt i ovn.

— Gryden er beregnet til madlavning, ikke
opbevaring af mad. Opbevares der
mad i gryden i laengere tid pavirkes
grydens beleegning og maden &
afsmag af metal.

— Anvend gryden pé& en kogezone der
har samme - eller mindre diameter end
gryden, hvilket sparer energi.
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— Husk at hdndtagene bliver varme ved
brug pd komfur og i ovn. Anvend altid
grydelapper ndr gryden skal flyttes.

— Lad ikke gryden koge ter da overop-
hedning ger bunden skaev.

— Opstar der problemer med produktet
— kontakt da naermeste IKEA varehus/

kundetjeneste eller besag www.ikea.com



